VAN DER VALK
HOTEL GRONINGEN-ZUIDBROEK A7/

verrassend feestelijk




Wilt u de feestdagen vieren met uw collega's en zakelijke partners?
Van der Valk Hotel Groningen - Zuidbroek A7 biedt de perfecte locatie
en uitgebreide arrangementen voor zakelijke kerstvieringen van 1 december
tot en met 14 januari.

Of het nu gaat om teambuilding, netwerken of gewoon ontspannen en
genieten van goed eten en drinken, bij Van der Valk Groningen - Zuidbroek A7
bent u aan het juiste adres voor zakelijke kerst en/of eindejaarsvieringen.
Laat ons uw evenement tot in de puntjes verzorgen, zodat u en uw
gasten kunnen genieten van een onvergetelijke jaarafsluiting.

Naast onze standaardarrangementen is het uiteraard ook mogelijk om
een arrangement volledig op maat samen te stellen.

Onze professionals denken graag met u mee en luisteren naar uw wensen.
Wij nodigen u graag uit voor een kopje koffie om de mogelijkheden te bespreken.
Maak een afspraak via sales@zuidbroek.valk.com of bel naar: 0598-317752.

Wij hopen u binnenkort te mogen ontmoeten in Hotel Groningen - Zuidbroek A7.

Tot ziens en met gastvrije groet,

5] Namens het MT en alle medewerkers




Feestelijk borrelen terwijl u geniet van heerlijke en luxe hapjes? ﬂ
Bij ons bent u aan het juiste adres! ¥
Onze kerstborrelarrangementen zijn beschikbaar
voor groepen vanaf 10 personen.

Voor groepen tot 25 personen reserveren wij een
gezellige plek in onze hotelbar voor uw kerstborrel.

Voor groepen vanaf 25 personen regelen we een
aparte ruimte op basis van beschikbaarheid.
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LUXE KERST HIGH TEA IN BUFFETVORM

Vanaf 25 personen

De feestdagen zijn de perfecte gelegenheid om samen te komen met collega's.
Een kerst high tea biedt een unieke en gezellige manier om deze bijzondere
tijd van het jaar te vieren en met elkaar terug te kijken op het afgelopen jaar.

Luxe high tea in feestelijke sfeer!

Met een overvioed aan lekkernijen en een sfeervolle ambiance,
wordt uw high tea een onvergetelijke ervaring en een prachtige
manier om de kerststemming te verhogen.

U kunt met elkaar plaatsnemen aan mooi gedekte tafels met feestelijke decoraties.
Geniet van een verfijnde selectie van smaakvolle hapjes en heerlijke lekkernijen.
Van sandwiches tot feestelijke scones: onze luxe high tea is een waar feest voor de
zintuigen. Tijdens de feestdagen kunt u genieten van een selectie van verschillende
soorten thee en koffie, aangevuld met warme chocolademelk en Gluhwein.

w@ Bij de high tea serveren wij o.a:

Bubbels bij binnenkomst | Heerlijke soep van het seizoen | Pasteitje met ragout |
Luxe focaccia met divers beleg | Luxe minibroodjes met gevarieerd beleg |
Plaatgebak brownie-pistache & speculaas | Chocolade fontein met verschillende
toppings | Scones met clotted cream en jam | Heerlijke zoetigheden zoals
macarons, madeleines, popdots en nog veel meer!

Inclu51e€T onbeperkt thee, koffie, warme chocomelk en Gluhwein,
' /%/ gedurende 2 aaneengesloten uren.



@VALK DELUXE KERSTBUFFET

(vanaf 25 personen)

Geniet van een uitgebreid kerstbuffet met luxe soepen, salades en
Vis, vlees- en vegetarische gerechten, geserveerd met passende garnituren.
4 Bij aankomst ontvangt u een feestelijk glas bubbels.
Daarnaast is een onbeperkt drankenarrangement inbegrepen met koffie,
thee, tapbier, huiswijn en frisdrank gedurende twee aaneengesloten uren. NN =
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Soep van het seizoen (dagvers bereid) B o\ Q SNEST
Koude gerechten: //’/ g

e Breekbrood met smeersels zoals aioli, kruidenboter, tapenade en pesto

e Carpaccio van rund met pesto, rucola, Parmezaanse kaas en pijnboompitten

e Charcuterie van diverse vleeswaren en paté

e Pallet van gerookte vissoorten zoals forel, makreel en zalm

e Huzarensalade met diverse pickles ; :

¢ Salade Nicoise met tonijn, haricots verts, tomaten, olijven en rode ui ]1;,

e Griekse salade met feta, olijven, rode uienringen en tomaat /i

e Waldorf salade met noten

e Fijne groene bladsla met dressing en diverse toppings om zelf samen te
stellen

Warme gerechten:
e Warme beenham aan het buffet gesneden, afgelakt met whisky en bruine
basterdsuiker
e Kipsaté met satésaus

=

e Gehaktballetjes afgelakt met BBQ saus /

e Varkenshaas in champignonroomsaus

e Gebakken zalm met groenten en Hollandaisesaus € 51,50

* Risotto frutti di mare / PP

¢ Varkensfiletschnitzels met citroen partjes Dessert incl.

e Bloemkool en broccoli met kaassaus lgi;i;e;:;r;af drankjes“‘i 45,

e Aardappelgratin met knoflook en geraspte kaas \_S\/\ A\

o Aardappelwedges met Provencaalse kruiden
e Gestoomde rijst geparfumeerd met Oosterse kruiden

= x




Beleef de magie van
Kerstmis met een heerlijk
kerstontbijt en -lunch!
Zodra u binnenkomt,
wordt u verwelkomd door
de geur van versgebakken
broodjes en zoete

lekkernijen! CADEAU TIP!

Verkrijgbaar vanaf €5,-
Te besteden bij alle Van der Valk hotels

;ﬁ\\ﬁg Kerstontbijt en -lunch ,3/,;3? ~

Er is geen betere manier om de feestdag te beginnen dan
samen te genieten van een uitgebreid buffet.
Uniek aan ons kerstontbijt is het Live Cooking-buffet, waar u onbeperkt kunt
genieten van een brede selectie heerlijke ontbijtgerechten en dranken.
Van knapperige croissants tot een uitgebreid assortiment aan
broodsoorten, vleeswaren, vis, en kazen.
Het Live Cooking lunchbuffet bestaat uit diverse warme- en koude gerechten,
waarbij onze koks verschillende daarvan live voor u bereiden.
Het assortiment wisselt met de seizoenen, zo is er voor ieder wat wils!
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Burgemeester Omtaweg 4 info@zuidbroek.valk.com Laat uw gegevens achter op
9636 EM Zuidbroek 0598-453787 hotelzuidbroek.nl/nieuwsbrief
sales@zuidbroek.valk.com

hotelzuidbroek.nl 0508-317752
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